Konvektomat PALUX Injection GXA

Pro radost z vareni podle chuti a nalady!

Zakladni model GXA nabizi v§echny funkce pro konvenc¢ni zptsoby pripravy pokrmii.

Jednotlivé provozni reZimy — paru, kombinaci horkého vzduchu s parou, horky vzduch nebo
regeneraci — miiZete pouZivat samostatné nebo v libovolné vzajemné kombinaci s moZnosti krokovani
programu. Mimoradné pifehledny a srozumitelny ovladaci panel s otoénymi ovladaci a digitalnimi
ukazateli ¢asu, teploty a teploty jadra zarucuje snadné ovladani s minimalnimi naroky na obsluhu.

Prednosti na prvni pohled:
* Rozmanité moZnosti vareni kombinaci provoznich rezimt
horkého vzduchu a pary
= Cty¥i provozni reZimy: para, kombinace horkého vzduchu
s parou, horky vzduch, regenerace
* Analogové-elektronické ovladani — mikroprocesorem fizena
regulace ptikonu elektrické energie
= Patentovany systém vyvinu Cerstvé pary PALUX vytvafi
paru okamzit¢ po spusténi programu. Péra je vytvarena
pouze v okamzZiku potieby, odpada tak energeticky a finan-
¢né nakladné vytapéni bojleru v dob¢, kdy neni pouzivana.
= Uzivatelsky prijemna féliova ovladaci tastatura
s analogovymi oto¢nymi ovladaci, tlacitky volby funkci
a digitalnimi ukazateli nastavenych a okamzitych hodno
— Casu pripravy, teploty a teplota jadra
= Combitronic — moznost naprogramovani riznyc
provoznich rezimi a automatické spusténi nasta e%
kombinace
= Casova predvolba az 24 hodin umoziuji
pokrmt napiiklad béhem noci
= Integrovana samonavijeci rucni sp

Dalsi vyhody pro Vas:

= Sonda teploty jadra s roz 20 - 99 °C pro optimalni pribeh peceni

0 acek ventilatoru pro Setrné vareni a peceni
= Regenerace ve 3 klimatickych stupnich od 30 do 300 °C, perfektni regenerace pokrmi vzdy
v idealnim klimatu pro dany pokrm

Zabudovany myci program — jednoduché a pohodIné udrzovani dokonalé hygieny

Patentovany systém primého Hygienicky vnitini prostor

vivinu piry PALUX PALUX

KUCHEN MIT KONZEPT




Mnohostrannost je trumf

Funkce:

= Para 30-130 °C: Obzvlasté Setrné peCeni, vareni v pare, blansirovani,
posirovani, vakuové vateni, regenerovani, konzervovani, sterilizovani — jako
jemna, aktivni nebo ostra para.

= Kombinace horky vzduch-para/regenerace 30-250 °C: Automaticky fizené
klima v pe€icim prostoru zajist'uje minimalni ztratu hmotnosti pfi vateni,
zvlasté vhodné pro divocinu a driibez; idealni pro regeneraci pokrmi jiz
pfipravenych na talifi.

= Horky vzduch 30-300 °C: Peceni, grilovéani, gratinovani, smazeni. Vhodné pro
dritbez, pecivo , kolace a pecivo.

= Regenerace se 3-mi klimatickymi stupni 30-300 °C: Suchy pro smazené
pokrmy; Medium pro zeleninu, pedeni a zaviny; VIhKy pro ryzi, téstoviny
aryby. Q

horkovzdusného provozu, pro dosazeni minimalni ztraty hmotno
listové tésto bude obzvlasté lehké a kiupavé.
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= Manualni naparovani: Individualni pfidavani vlhkosti predev§im ezim
1 masa /

=
Technicka data: Q\q olitelna vybava a prisluSenstvi:

Levostranné provedeni dveri

Velikost

Provedeni GX s ovladacim panelem vpravo
Kapacita 6x GN 1/1 10 x GN 1/1 20@; " HACCP Data Recording —
automatickad interni registrace dat
Zasuvy systému HACCP, sériové rozhrani
Pocet 6+1 + 20+1 L
Odstup v mm . o RS%32 proflsk'arn,u pff)tok,olu HACCP
= Moznost pfipojeni zatizeni pro
Rozméry v mm optimalizaci energie
Sitka 925 25 1030 - & - Mol &
Hloubka o e - Zasuvy pro standardni pekarské
Vyika 8 1120 1930 plechy 400 x 600 mm
= Zavazeci vozik
= Banketni systém
Voda VT v
Pfivod 2x3/47 2x3/47 2x3/4” = Kondenzacni digestor
Odpad @ v mm 50 50 50
Elektro
Napéti 400 V 3N AC 400 V 3N AC 400 V 3N AC
Prikon v kW 11 17 45
Jisténi v A 3x16 3x25 3x 80
Vas partner PALUX : PALUX Aktiengesellschaft KoeHEN Mrm KoNzeeT
PALUX C.S. spol. s r.o. Wilhelm-Frank-Str. 36 L LT
Piemyslovska 4 97980 Bad Mergentheim ' -
130 00 Praha 3 Germany
Tel.: +420 222 713 378 Telefon: +49 (0) 79 31/ 55-0
Fax: +420 222 719 361 Telefax: +49 (0) 7931/55-88600
Internet: www.palux.cz Internet: www.palux.de
E-mail: palux@palux.cz E-mail: info@palux.de




